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ENTRANTES

Al centro para cada cuatro personas

* Mixta de ibérico
(jamon ibérico, lomo ibérico y queso viejo en aceite)

*» Huevos estrellados de corral

» Croquetas caseras de jamén

SEGUNDOS

Uno por persona a elegir entre pescado y carne

PESCADO
* Lubina a la espalda

CARNES

» Entrecot de vaca madurada a la parrilla

* Solomillo a la brasa

* Cochinillo asado al horno al estilo Segovia

POSTRES

« Postres caseros variados con helado y café

BEBIDAS

« Vino tinto Ribera del Duero o Rioja
o blanco Verdejo

« Casera, agua, refrescos, cerveza
(Otros vinos y bebidas no incluidos llevan suplemento)

Vinos especiales y otros productos fuera de menu
modifican el precio final.
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ENTRANTES

Al centro para cada cuatro personas

* Almejas a la marinera

* Gambas blancas a la plancha

* Mixta de ibéricos (jamon ibérico,
lomo ibérico y queso viejo)

* Huevos estrellados de corral

SEGUNDOS

Uno por persona a elegir entre pescado y carne

PESCADO

* Merluza de pincho a la vasca (con aimejas y gambas)
* Lubina a la espelda
* Tacos de bacalao de anzuelo en tempura

CARNES

Entrecot de vaca madurada

Chuletillas de cordero lechal

Cuchifrito de cochinillo al estiillo Serranillos
Cochinillo asado al horno al estilo Segovia

POSTRES

* Postres caseros variados con helado y café

BEBIDAS

* Vino tinto Ribera del Duero o Rioja
y blanco Verdejo

» Casera, agua, refrescos, cerveza

(Otros vinos y bebidas no incluidos)

* Vinos especiales y otros productos fuera de
menu modifican el precio final.




9 | La Parrilla de Usera --=

Antonio Lépes, 160

]E [;S‘bwnfr’e; &LXJWMTL& con el mismo carino! 28026 Madrid I,

s
parrillausera@gmail.com T

RESTAURANTE www.laparrilausera.com

ON f RN J NP N

(O RESERVAS: 914 762 781 | 911 768 470

> - ¢

ENTRANTES

Al centro para cada cuatra personas
* Mixta de ibéricos (jamén ibérico,
lomo ibérico y queso viejo)
* Huevos estrellados de corral
* Croquetas caseras de jamén

SEGUNDOS

Uno por persona a elegir entre carne y pescado

PESCADO
* Merluza de pincho a |a vasca (con aimejas y gambas)
* Lubina a la espalda
* Tacos de bacalao de anzuelo en tempura
CARNES
Entrecot de vaca madurada a la parrilla

Chuletillas de cordero lechal a la brasa

Cuchifrito de cochinillo al estillo Serranillos

Cochinillo asado al horno al estilo Segovia

POSTRES
* Postres caseros variados con helado y café

BEBIDAS a8

» Vino tinto Ribera del Duero o Rioja y blanco Verdejq:_*\;';- s
RS

» Casera, agua, refrescos, cerveza

(Otros vinos y bebidas no incluidos)

* Vinos especiales yotros productos fuera
de menud modifican el precio final.
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ENTRANTES _
(al centro para cada 4 personas) .

» Mixta de ibéricos (jamén ibérico, lomo
ibérico y queso)

* Huevos estrellados de corral .+~

« Croquetas caseras de jamon

» Pimientos de piquillo con ventresca

SEGUNDOS

(1 por persona a elegir entre Pescados o Carnes) |

Pescados

« Merluza de pincho a la vasca con almejas y
- gamba '

« Lubina a la espalda

» Tacos de bacalao de anzuelo en tempura™

Carnes :
« Paletilla de cordero lechal asada al horno
« Solomillo a la parrilla '

POSTRES w0 id |
- Postres caseros variados con helado y café

BEBIDAS |
» Vino tinto Ribera del Duero Gorriroja

|
|
« Vino blanco Verdejo Casera . - = : !

« Agua, refrescos y cerveza

(Otros vinos y bebidas no irj'clu_i_-:;i_f':;s)' 1

* Vinos especiales y otros productos fuera LIV o
del nienu modifican el precio | R S B e
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ENTRANTES

Al centro para cada cuatro personas

e Parrillada de verduras variadas a la brasa
* Huevos estrellados de corral
* Croquetas caseras de jamon

Rollito de morcilla con toque de miel de cana

SEGUNDOS

Uno por persona a elegir entre pescados y carnes

PESCADO
* Merluza de pincho a |a vasca (con aimejes y gambas)
* Lubina a la espalda
* Tacos de bacalao de anzuelo en tempura'

CARNES
* Entrecot de vaca madurada a la parrilla
* Chuletillas de cordero lechal a la brasa
+ Cuchfrito de cochinillo al estilo Serranilllos
* Cochinillo asado al horno al estilo Segovia™

POSTRES

» Postres caseros variados con helado y café

BEBIDAS

* Vino tinto Ribera del Duero o Rioja y blanco Verdejo ;
» Casera, agua, refrescos, cerveza

(Otros vinos y bebidas no incluidos)

» Vinos especiales y otros productos fuera
de menti modifican el precio final.
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ENTRANTES

Al centro para cada cuatro personas

* Trigueros a la parrilla
» Mixta de ibéricos (jamon ibérico, lomo ibérico
y queso viejo)
* Huevos estrellados de corral
 Croguetas caseras de jamon

SEGUNDOS

Uno por persona a elegir entre pescados o carnes

PESCADO
* Merluza de pincho a la vasca (con almejas y gambas)
* Lubina a la espalda
» Tacos de bacalao de anzuelo en tempura

CARNES |
» Entrecot de vaca madurada a la parrilla
» Chuletiilas de cordero lechal a la brasa
» Cuchifrito de cochinillo al estillo Serranillos

* Cochinillo asado al horno al estilo Segovia®

POSTRES
» Postres caseros variados con helado y café

BEBIDAS
¢ Vino tinto Ribera del Duero o Rioja y blanco Verdejo
« Casera, agua, refrescos, cerveza

(Otros vinos y bebidas no incluidos)

* Vinos especiales y otros productos fuera de mend -
modifican el precio final.
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ENTRANTES

Al centro para cada cuatro personas

» Calamares a la romana
* Morcilla de Burgos
* Huevos estrellados de corral
* Croquetas caseras de jamon

SEGUNDO

Al centro para cada cuatro personas

» Chuletillas de cordero lechal y
Lomo de vaca madurada fileteado a la parrilla

POSTRES
Postres caseros variados con helado y café

BEBIDAS

* Vino tinto Ribera del Duero o Rioja o blanco Verdejo

» Casera, agua, refrescos, cerveza

(Otros vinos y bebidas no incluidos)
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* Vinos especiales y otros productos fuera
de meénti modifican el precio final.
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ENTRANTES

Al centro para cada cuatro personas

* Anchoas del Cantabrico
* Gambas al ajillo
* Huevos estrellados de corral
» Croquetas caseras de jamon

SEGUNDOS

Uno por persona a elegir entre pescados o carnes

PESCADO
* Merluza de pincho a la vasca (con aimejes y gambas)
CARNES
« Pierna de cordero lechal asada al horno
» Entrecot de vaca madurada a la parrilla
 Chuletillas de cordero lechal a la parrilla
 Cochinillo asado al horno al estilo Segovia*

POSTRES
* Postres caseros variados con helado y café

BEBIDAS.
* Vino tinto Ribera del Duero o Rioja o blanco Verdejo

» Casera, agua, refrescos, cerveza

(Otros vinos y bebidas no incluidos)

* Vinos especiales y otros productos fuera de menu

modifican el precio final.
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ENTRANTES

Al centro para cada cuatro personas -

» Lomos de salmén y Anchoas
de Santona artesanas

* Huevos estrellados de corral
» Croqguetas caseras de jamon
» Pulpo gallego braseado

SEGUNDOS

Uno por persona a elegir entre pescados o carnes

PESCADO
» Merluza de pincho a la vasca (con aimejas y gambas)

* Lubina a la espalda
* Tacos de bacalao de anzuelo en tempura

CARNES
* Paletilla de cordero lechal asada al horno
* Entrecot de vaca madurada a la parrilla

POSTRES
* Postres caseros variados con helado y café

BEBIDAS

* Casera, agua, refrescos, cerveza

(Otros vinos y bebidas no incluidos)

* \/inos especiales y otros productos fuera de mend

modifican el precio final.

* Vino tinto Ribera del Duero o Rioja o blanco Verdejo
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ENTRANTES

Al centro persona o centro personas

e Lomos de salmén y Anchoas de Santonaartesnas
e Gambas al ajillo

¢ Huevos estrellados de corral con jamoén ibérico

- horneado

« Almejas a la marinera

SEGUNDOS

Vino por persona a elegir entre permedos o carnes

PESCADO:

« Merluza de pincho a la vasca (con almejas y gambas)

e Lubina a la sepalda

» Tacos de bacalao de anzuelo en tempura
CARNES:

« Pierna de cordero lechal asada al horno

¢ Entrecot de vaca madurada a la parrilla

« Cochinillo asado al horno al estilo Segovia

POSTRES
« Postres caseros variados con helado y café

BEBIDAS
« Vino tinto Ribera del Duero o Rioja o blanco Verdejo
 Casera, agua, refrescos, cerveza

(Otros vinos y rebirdas no incluidos)

* Vinos sepeciales y otros productos fuera de menu
modifican el precio final. ' RS P8 2 i 5
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ENTRANTES

Al centro para cada cuero personas

* Calamares rebozados
* Anchoas de Santona ettaseenas
| omos de salmén ahumado
* Huevos estrellados de corral
» Croquetas caseras de jamén

SEGUNDOS
A elegir entre Pescado o Carne

PESCADO
* Merluza de pincho a la vasca (con aimeja o gambas)

CARNE
« Paletilla de cordero lechal asada al horno

POSTRES

* Postres caseros variados con helado y café

BEBIDAS
» Vino tinto Ribera del Duero o Rioja o blanco Verdejo
» Casera, agua, refrescos, cerveza

(Otros vinos y bebidas no incluidos)

* Vinos sepeciales y onrer productos fuura de menti

modifigan el precio final.
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SLICATESSEN 11

ENTRANTES

Al centro para cada cuatro personas
* Rollitos crujientes de morcilla de Burgos
con toque de miel de cana (uno por persona)

» Bomba de huevo frito con lamina de patata
deshidratada {uno por persona)

* Anchoas de Santona artesanas

%
.

« Lomos de salmon ahumado

» Tacos de bacalao de anzuelo en tempura
* Croquetas caseras de jamon ibérico

« Foie de oca con mermelada de frutos rojos

SEGUNDO al centro

Al centro para cada tres personas

¢ Chuletén de vaca madurada fileteado premium
a la parrilla

POSTRES

* Postres caseros variados con helado y café

BEBIDAS
¢ Vino tinto Ribera o Rioja o blanco Verdejo,
casera, agua, refrescos, cerveza.

(Otros vinos y bebidas no incluidos)

* \/inos especiales y otros productos fuera de menu

modifican el precio firial.
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MENU PARA LOS PEQUES

Plato combinado

e Huevos estrellados de corral
* Croquetas caseras de jamén

¢ Escalope de ternera

e Chuletillas de cordero lechal

» Fingers de pollo

Postre

Helado de vainilla, ~. :
chocolate o fresa -\l o

Bebidas

Aguas y refrescos

B

* Otros productos fuera del mend modifican el precio



